ՏԵԽՆԻԿԱԿԱՆ ԲՆՈՒԹԱԳԻՐ
	Ծառայության

	
Ամբողջական անվանումը
	
Տեխնիկական բնութագիրը

	


Ֆուրշետի կազմակերպում
	Հյուրասիրության/ֆուրշետի  կազմակերպում նախատեսված  80 հոգու համար, 1 օր տևողությամբ ։
Կոնյակ- գինի կարմիր/սպիտակ - փրփրագինի, բնական հյութ -  հանքային ջուր -  բնական աղբյուրի ջուր - կանապե ՝ֆիլենով, պաչինանով, կիսաչոր երշիկով, բաստուրմայով, հոլանդական պանրով, դեղին պանրով, չերիր լոլիկով – խմորեղեն՝  փախլավա, էկլեր, թռչնի կաթ (կամ այլ համարժեք) – մրգեր – սուրճ – թեյ – սեղանի ձևավորման համար ծաղիկներ, դեկորացիաներ, անձեռոցիկ, ատամի փայտիկ։

	

Ընթրիքի կազմակերպում
	Ընթրիքի կազմակերպում նախատեսված առավելագույնը 120 անձի համար,1 օր տևողությամբ։
Տաք ուտեստներ՝ խառը խորոված, ամառային խորոված, քուֆթա, սունկ, ճուտ  – նախուտեստ 7 տեսակ – աղցաններ 3 տեսակ – օղի – գինի կարմիր/սպիտակ – կոնյակ – բնական/գազավորված հյութեր – հանքային ջուր/բնական ջուր – սուրճ – թեյ –մրգի տեսականի -  կոնֆետ – խմորեղեն ։
Ընթրիքի կազմակերպման և հյուրերի քանակի վերաբերյալ մանրամասներ հաղթող կազմակերպությանը նախապես կտեղեկացվի Վանաձորի համայնքապետարանի համապատասխան բաժնի կողմից  մինչև հոկտեմբերի 6-ը (ներառյալ) էլ․ փոստի միջոցով։ 


Հյուրասիրության ՝ ֆուրշետի և ընթրիքի վերաբերյալ մանրամասները համաձայնեցնել Վանաձորի համայնքապետարանի համապատասխան բաժնի հետ։
«Վանաձորի օր» տոնակատարությանը նվիրված հյուրասիրության՝ ֆուրշետի կազմակերպման
	Հ/Հ
	Անվանումը
	Քանակ

	1. 
	Կոնյակ Արարատ 5*
	0,7լ x 4 հատ

	1. 
	Գինի Արմենիա կարմիր
	0,75լ x 4 հատ

	1. 
	Գինի Արմենիա սպիտակ
	0,75լ x 3 հատ

	1. 
	Փրփրագինի
	0,75լ x 2 հատ

	1. 
	Բնական հյութ
	1լ x 13 հատ

	1. 
	Հանքային ջուր
	0,5 լ x 40 հատ

	1. 
	Ջուր
	0,5 լ x 40 հատ

	1. 
	Կանապե (ֆիլենով, պաչինանով, կիսաչոր երշիկով, բաստուրմայով, հոլանդական պանրով, դեղին պանրով, չերի լոլիկով)
	230 հատ

	1. 
	Փախլավա(փոքր)
	50

	1. 
	Էկլեր (փորք)
	50

	1. 
	Թռչնի կաթ (կամ համարժեք այլ խմորեղեն)
	50

	1. 
	Խաղող
	3 կգ

	1. 
	Դեղձ
	3 կգ

	1. 
	Խնձոր
	2 կգ

	1. 
	Սալոր
	2 կգ

	1. 
	Տանձ
	2 կգ

	1. 
	Մալինա
	1 կգ

	1. 
	Մոշ
	1 կգ

	1. 
	Թուզ
	1 կգ

	1. 
	Սուրճ, թեյ ( Նեսկաֆե Գոլդ, Նեսկաֆե Կլասսիկ կամ այլ համարժեք)
	

	1. 
	Սեղանի ձևավորման համար ծաղիկներ և այլ դեկորատիվ պարագաներ, անձեռոցիկ, ատամի փայտիկ
	

	1. 
	Ծառայության վճար
	80 հոգու համար

	
	
	


Հյուրասիրության վերաբերյալ մանրամասները համաձայնեցնել Վանաձորի համայնքապետարանի համապատասխան բաժնի հետ։
Ֆուրշետի կազմակերպման ծառայությունը պետք է մատուցվի 80 հոգու հաշվարկով, մեկ անգամ՝ ս/թ հոկտեմբերի 7-ին։
Ծառայության մատուցման համար անհրաժեշտ սեղանները (աթոռներ չեն լինելու),  սպասքն ու մնացած բոլոր անհրաժեշտ նյութերը ապահովում է «Կատարողը»: Սպասարկող անձնակազմը պետք է լինի 4 անձից ոչ պակաս, պարտադիր բուժ. զննում անցած: 
Ծառայության մատուցումից հետո չօգտագործված խմիչքը` սպիրտային և ոչ սպիրտային, ենթակա է  հանձնման Վանաձորի համայնքապետարանի համապատասխան բաժնին։
 «Վանաձորի օր» տոնակատարությանը նվիրված Վանաձոր համայնքի կենտրոնական տարածքում գործող ռեստորանային համալիրներից մեկում ընթրիքի կազմակերպման
	Հ/Հ
	Ուտեստի անվանումը
	Քանակ
	Արժեք

	1. 
	2 տաք ուտեստ՝ 
· Խառը խորոված, ամառային խորոված
· Ստեռլեց (ռեզոտտո կամ այլ համապատասխան ուտեստ)
· Քյուֆթա, սունկ, ճուտ 
	3 տեսակ
	

	1. 
	Նախուտեստ (բացառել ձկային նախուտեստները)
	7 տեսակ 
	

	1. 
	Աղցան
	3 տեսակ
	

	1. 
	Օղի՝ Կարմիր Օհանյան (կամ այլ համարժեք)
	անսահմանափակ
	

	1. 
	Գինի՝ Արմենիա կարմիր/սպիտակ  (կամ այլ համարժեք)
	
	

	1. 
	Կոնյակ՝ Արարատ 5*  (կամ այլ համարժեք)
	
	

	1. 
	Բնական/գազավորված հյութեր, ջուր/հանքային ջուր, սուրճ, թեյ
	անսահմանափակ
	

	1. 
	Մրգի տեսականի
	
	

	1. 
	Կոնֆետ
	
	

	1. 
	Խմորեղեն
	
	

	
	
	
	



Ռեստորանի ընտրության և ընթրիքի վերաբերյալ մանրամասները համաձայնեցնել Վանաձորի համայնքապետարանի համապատասխան բաժնի հետ։


ԸՆԹՐԻՔԻ ՃԱՇԱՑԱՆԿ
	Գնման առարկա
	
Տեխնիկական բնութագիր
	Չափման միավոր
	Մեկ անձի հաշվով

	Խառը խորոված
	Խառը խորոված պատրաստված տեղական խոզի, գառան և տավարի մսից /1-ին կարգի/ ,ԳՕՍՏ 7724-77, 30-40 կգ-ոց կիսամսեղիքներով, ճարպի շերտի հաստությունը ոչ ավել քան 3սմ, անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. հոկտեմբերի 19-ի N 1560-Ն որոշմամբ հաստատված «Մսի և մսամթերքի տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Մնացորդային ժամկետը մատակարարման պահին ոչ պակաս 50 %-ից
	կգ
	0.25

	Ամառային խորոված
	Պատրաստված տեղական թարմ բանջարեղեններից՝ սմբուկ, պղպեղ, լոլիկ /1-ին կարգի/ անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. հոկտեմբերի 19-ի N 1560-Ն որոշմամբ հաստատված «Մսի և մսամթերքի տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Մնացորդային ժամկետը մատակարարման պահին ոչ պակաս 50 %-ից
	կգ
	0․25

	Քարի Քյուֆթա,սունկ,ճուտ
	Քյուֆթան պատրաստված տեղական, փափուկ տավարի մսից առանց ոսկորի, զարգացած մկաններով, պահված 0 օC -ից մինչև 4 օC ջերմաստիճանի պայմաններում` 6 ժ-ից ոչ ավելի, I պարարտության, պաղեցրած մսի մակերեսը չպետք է լինի խոնավ, ոսկորի և մսի հարաբերակցությունը` համապատասխանաբար 0 % և 100 %: Անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. հոկտեմբերի 19-ի N 1560-Ն որոշմամբ հաստատված «Մսի և մսամթերքի տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: ՀՍՏ 342-2011:
Սունկը պատրաստված թարմ, շամպինիոն տեսակի։ Հետևել շամպինիոնի պահմանման կանոններին, ջերմաստիճանին։
Ճուտը պատրաստված տեղական, ամբողջական, առանց փորոտիքի, մաքուր, արյունազրկված, առանց կողմնակի հոտերի, փաթեթավորված պոլիէթիլենային թաղանթներով, ԳՕՍՏ 25391-82։ Անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. հոկտեմբերի 19-ի N 1560-Ն որոշմամբ հաստատված «Մսի և մսամթերքի տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի
	կգ
	0․15

	Ձուկ
	Պատրաստված ստերլեց կամ համարժեք այլ  ձկից, թարմ, ամբողջական, 0.7-ից մինչև 1 կգ զանգվածով:
	կգ
	0.15

	Պանրի տեսականի
	Պանիր պինդ, կովի կաթից, աղաջրային, սպիտակից մինչև բաց դեղին գույնի, տարբեր մեծության և ձևի աչքերով: 46 % յուղայնությամբ, պիտանելիության ժամկետը ոչ պակաս քան 90%: ԳՕՍՏ 7616-85 կամ համարժեք։ Անվտանգությունը և մակնշումը՝ ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. դեկտեմբերի 21-ի N 1925-Ն որոշմամբ հաստատված «Կաթին, կաթնամթերքին և դրանց արտադրությանը ներկայացվող պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի:
	կգ
	0.05

	Երշիկեղեն
	եփած, կիսաապխտած, հումապխտած, Անվտանգությունը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. հոկտեմբերի 19-ի N 1560-Ն որոշմամբ հաստատված «Մսի և մսամթերքի տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։
	կգ
	0.05

	Աղցան 1
	Աղցան <<Մայրաքաղաքային>> կամ համարժեք
	կգ
	0.04

	Աղցան 2
	Աղցան հավի կրծքամսով, սնկով և եգիպտացորենով  կամ համարժեք
	կգ
	0.04

	Աղցան 3
	[bookmark: _GoBack]Աղցան <<Կեսար>> կամ այլ համարժեք
	կգ
	0․04

	Թթվեղեն
	Մարինացված վարունգ, բամիա, բոխի, Անվտանգությունը` ըստ 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի:
	կգ
	0.1

	Լոլիկ
	Լոլիկ թարմ օգտագործման տեսակի, անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4,9-01-2003 (ՌԴ Սան Պին 2,3,2-1078-01) սանիտարահամաճարակային կանոնների և նորմերի և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 9-րդ հոդվածի
	կգ
	0.04

	Վարունգ
	Վարունգ թարմ օգտագործման տեսակի, անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4,9-01-2003 (ՌԴ Սան Պին 2,3,2-1078-01) սանիտարահամաճարակային կանոնների և նորմերի և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 9-րդ հոդվածի
	կգ
	0.04

	Ձիթապտուղ
	Ձիթապտղի տեսականի՝ կորիզով, պահածոյացված, որն անցել է համապատասխան մշակում, մետաղյա կամ ապակյա տարրաներով, բաղադրությունը՝ ձիթապտուղ, աղ, ջուր, պիտանելիության մնացորդային ժամկետը ոչ պակաս 60 %: 
	կգ
	0,04

	Օղի
	էթիլ սպիրտի ծավալային մասը 40%-ից ոչ պակաս, շաքարների զանգվածային խտությունը 7-ից մինչև 20գ/դմ3, մեթիլ սպիրտի զանգվածային խտությունը` 1,0 գ/դմ3-ից ոչ ավել, ՀՍՏ 181-99։ Անվտանգությունը և մակնշումը՝ ըստ «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։
	լ
	0.25

	Գինի
	Կարմիր և սպիտակ, խաղողի սպիրտային խմորման ճանապարհով ստացված գինիներ ըստ արտադրության. բնական, էթիլային սպիրտի ծավալային մասը` չոր (9%-10%), չոր հատուկ (14%-16%), կիսաչոր (9%-13%), կիսաքաղցր (9%-12%), հատուկ, չոր (14%-20%), թունդ (17%-20%), կիսաաղանդերային (14%-16%), աղանդերային (15%-17%), ըստ որակի և հասունացման ժամկետի` երիտասարդ, առանց հասունացված տեսակավոր և հավաքածուական, փաթեթավորումը։ Անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի և «Խաղողի հումքով ոգելից խմիչքների մասին» ՀՀ օրենքի։
	լ
	0.08

	Կոնյակ
	5 տարի հնեցմամբ, Թափանցիկ փայլով, առանց նստվածքի և կողմնակի խառնուկների, բաց դարչնագույնից մինչև մուգ դարչնագույն ոսկեգույն երանգով, տվյալ տեսակի կոնյակին բնորոշ համով և բուրմունքով, առանց կողմնակի համի և հոտի խմիչք, էթիլ սպիրտի ծավալային մասը 40%-ից ոչ պակաս, շաքարների զանգվածային խտությունը 7-ից մինչև 20գ/դմ3, մեթիլ սպիրտի զանգվածային խտությունը` 1,0 գ/դմ3-ից ոչ ավել, ՀՍՏ 181-99։ Անվտանգությունը և մակնշումը՝ ըստ «Հայկական կոնյակների և հայկական կոնյակի սպիրտների տեխնիկական կանոնակարգը հաստատելու մասին» ՀՀ կառավարության 2006 թ. մայիսի 26-ի N 954-Ն որոշման, «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի,
	լ
	0.08

	








Հանքային ջրեր
	Ապակյա շշով, 0,5լ, 30/62 (հանքայնացումը 3,9-4,8 գ/դմ3) կամ 2/61 62 (հանքայնացումը 4,0-4,7 գ/դմ3), կամ 1/00 (հանքայնացումը 4,2-5,2 գ/դմ3), կամ 1/2001 (հանքայնացումը 3,2-4,7 գ/դմ3) հորատանցքից, փաթեթավորումը` շշալցված 0,5 դմ3  տարողությամբ ապակյա շշերում, ՀՍՏ 191-2000։ Անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2009 թ. ապրիլի 30-ի N 491-Ն որոշմամբ հաստատված «Շշալցված հանքային ջրերին ներկայացվող պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի», «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։
	լ
	1

	Հյութեր 

	Պատրաստված թարմ մրգերից և պտուղներից, պտղամասով, շաքարի օշարակի հավելումով կամ առանց դրա, արտաքին տեսքով պարզ` նստվածքի զանգվածային մասը 0,2% ոչ ավելի և ոչ պարզ` 0,8% ոչ պակաս, փաթեթավորված ապակե տարրայով, ոչ պակաս քան 0,75լ։ Անվտանգությունը և մակնշումը ՝ ըստ ՀՀ կառավարության 2009 թվականի հունիսի 26-ի N 744-Ն որոշմամբ հաստատված «Հյութերին և հյութամթերքենրին ներկայացվող պահանջների» օրենքի։
	լ
	1

	Գազավորված ըմպելիքներ
	Գազավորված զովացուցիչ ըմպելիք, ոչ պակաս քան  0.33 լ-ոց ապակե շշերով։ Sprite, Coca-Cola, Fanta (կամ այլ համարժեք)։ Պարութնակությունը` ջուր, շաքար, ածխածնի երկօքսիդ, գունանյութ / շաքարային կոլեր IV/, թթվանյության կարգավորիչ / ֆոսֆորաթթու/, բուսական թուրմեր, կոֆեին։ Պիտանելիության ժամկետը մատակարարման օրվանից ոչ պակաս քան 20%։

	լ
	1

	Ջուր
	Խմելու աղբյուրի ջուր, լրացուցիչ մաքրման փուլ անցած, շշալցված 0,5լ տարողությամբ ապակյա շշերով՝ ըստ «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի
	լ
	1

	Սև սուրճ
	Պատրաստված բնական բոված, դարչնագույն փոշի սուրճից, հատիկների կեղևի ներառումով, համը դուրեկան, տարբեր երանգներով (թթու, դառը, տտիպ և այլն), բույրը նուրբ և վառ արտահայտված առանց կողմնակի համի և հոտի, խոնավության զանգվածային մասը` թողարկման ժամանակ` 4 %-ից ոչ ավելի, պահման ժամկետի ընթացքում` 7%-ից ոչ ավելի: Կոֆեինի զանգվածային մասը հատիկավոր և աղացած սուրճում` 0,7%-ից ոչ պակաս, աղացվածքի մեծությունը՝ N 095 մաղով անցնող սուրճ 98,5%-ից ոչ պակաս «թուրքական» սուրճի համար և 90,0 %-ից ոչ պակաս մնացած սուրճերի համար: Կողմնակի խառնուկների ներկայություն չի թույլատրվում: Անվտանգությունը` ըստ 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի:
	բաժակ
	1

	Թեյ
	Պատրաստված սև թեյից, չափածրարված և առանց, խոշոր տերևներով, հատիկավորված և մանր։ Միանգամյա օգտագործման թեյի տոպրակները տեսակավորված են 2, 2,5 և 3 գ փաթեթներով։ «Փունջ», բարձրորակ և I տեսակների, ԳՕՍՏ 1937-90 կամ ԳՕՍՏ1938-90։ Անվտանգությունը` ըստ 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի
	բաժակ
	1

	Միրգ
	Ցիտրուսային, տեղական և սեզոնային մրգեր
	կգ
	0.35

	Շոկոլադ
	Շոկոլադե կոնֆետներ, Ըստ սահմանված բնութագրի: Անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի
	կգ
	0.03

	Թխվածք
	<<Մեղրով>>, <<Էկլեր>>, <<Միկադո>> կամ համարժեք
	կտոր
	1

	Հաց
	Մատնաքաշ և լավաշ՝ պատրաստված 1-ին կարգի ցորենի ալյուրից։ Անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Պիտանելիության մնացորդային ժամկետը ոչ պակաս քան 90 %:
	կգ
	0.4


Ընթրիքի կազմակերպման ծառայությունը պետք է մատուցվի առավելագույնը 120 մարդու հաշվարկով, մեկ անգամ՝ ս/թ հոկտեմբերի 7-ին՝  Վանաձոր համայնքի կողմից տրված հայտի հիման վրա:
Կատարողը պարտավորվում է վերոնշյալ մենյուին համապատասխան Ծառայությունը մատուցել Հայաստանի Հանրապետությունում գործող հանրային սննդի համար նախատեսված սանիտարահիգիենիկ, սանիտարահամաճարակային, ինչպես նաև հանրային սննդի մատուցման (ներառյալ մատուցման ջերմաստիճանը), պահպանման, տեղափոխման և այլ բնույթի նորմերին, կանոններին ու տեխնիկական հրահանգներին համապատասխան:  Կատարողը պարտավորվում է մենյուին համապատասխան Ծառայությունը մատուցելուց առաջ փորձանմուշներ վերցնել պատրաստի խոհարարական արտադրանքից (ներառյալ` թեյից, սուրճից, թխվածքից, հյութից և այլն) և դրանց պահպանման համար Հայաստանի Հանրապետությունում գործող նորմերին համապատասխան դրանք պահպանել առնվազն 48 ժամ և կարիք առաջանալու դեպքում դրանք ներկայացնել Պատվիրատուին կամ Հայաստանի Հանրապետության պատկան մարմիններին` փորձաքննություն իրականացնելու նպատակով: Կատարողը պարտավոր է նաև Ծառայության մատուցման հետ կապված սննդամթերքի և հարակից այլ ապրանքների գնման, փորձաքննության, սերտիֆիկացման, տեղափոխման և այլ բնույթի փաստաթղթերը կարիք առաջանալու դեպքում դրանք ներկայացնել Պատվիրատուին: Կատարողը պարտավոր է Ծառայությունը մատուցելուց առաջ` կահավորել տարածքը հյուրերի թվակազմին համապատասխան Ծառայության մատուցման համար անհրաժեշտ սեղաններով, աթոռներով, սպասքով և այլ համապատասխան գույքով ու այլ ապրանքներով: 
ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ 

	Служба

	Полное имя
	

Техническая характеристика

	Организация фуршета
	Организация гостеприимства/фуршета на 80 человек, на 1 день.
Коньяк-вино Красное / Белое-шампанское, натуральный сок-минеральная вода-родниковая вода-канапе с филе,  полусухой колбасой, бастурмой, голландским сыром, желтым сыром, помидорами черри.выпечка: пахлава, эклер, птичье молоко – или другой эквивалент) - фрукты-кофе-чай-цветы, украшения, салфетка, зубочистка для украшения стола:

	Организация фуршета
	Организация ужина максимум на 120 человек, на 1 день.
Горячие блюда: смешанный шашлык, летний шашлык, кюфта, грибы, цыпленок-закуска 7 видов-салаты 3 вида-водка-вино Красное / Белое-коньяк-натуральные / газированные соки-минеральная вода / натуральная вода-кофе-чай-ассорти из фруктов – конфеты-выпечка.
Подробная информация об организации ужина и количестве гостей будет заранее уведомлена соответствующим отделом муниципалитета Ванадзора до 6 октября (включительно) по электронной почте. 


Подробности о гостеприимстве, фуршете и ужине согласовать с соответствующим отделом муниципалитета Ванадзора.
СМЕТА
Организация фуршета, посвященного празднованию «Дня Ванадзора».
	П/П
	Наименование 
	Количество

	22. 
	Коньяк Арарат 5* (или другой эквивалент)
	0,7л x 4 шт

	23. 
	Вино Армения красное (или другой эквивалент)
	0,75л x 4 шт

	24. 
	Вино Армения белый (или другой эквивалент)
	0,75л x 3 шт

	25. 
	Шампанское 
	0,75л x 2 шт

	26. 
	Натуральный сок
	1л x 13 шт

	27. 
	Минеральная вода
	0,5 л x 40 шт

	28. 
	Вода
	0,5 л x 40 шт

	29. 
	Канапе (с филе,  полусухой колбасой, бастурмой, голландским сыром, желтым сыром, помидорами черри)
	230 шт

	30. 
	Пахлава (маленькая)
	50

	31. 
	Эклер(маленькая)
	50

	32. 
	Птичье молоко (или аналогичная выпечка)
	50

	33. 
	Виноград
	3 кг

	34. 
	Персики 
	3 кг

	35. 
	Яблоко 
	2 кг

	36. 
	Сливы 
	2 кг

	37. 
	Груша 
	2 кг

	38. 
	Малина
	1 кг

	39. 
	Ежевика
	1 кг

	40. 
	Инжир (нарезанный)
	1 кг

	41. 
	Кофе, чай (Нескафе Голд, Нескафе Классик или другой эквивалент)
	

	42. 
	Цветы и другие декоративные аксессуары для украшения стола, салфетка, зубочистка
	

	43. 
	Плата за обслуживание
	80 

	
	
	


Детали приема согласовать с соответствующим отделом муниципалитета Ванадзора.
СМЕТА
 Организация ужина в одном из ресторанных комплексов, действующих в центральном районе Ванадзорской общины, посвященного празднованию «Дня Ванадзора».
	П/П
	Название блюда
	Количество

	10. 
	2 горячих блюда
· Смешанное барбекю, летнее барбекю
·  Стерлядь (ризотто или другое подходящее блюдо)
· Кюфта, грибы, цыпленок 
	3 вида

	11. 
	Закуска (исключая рыбные закуски)
	7 вида

	12. 
	Салат
	3 вида

	13. 
	Водка: Красная Оганян (или другой эквивалент)
	неограниченный

	14. 
	Вино: Армения красный/белый (или другой эквивалент)
	

	15. 
	Коньяк Арарат 5* (или другой эквивалент)
	

	16. 
	Натуральные / газированные соки, вода / минеральная вода, кофе, чай
	неограниченный

	17. 
	Ассортимент фруктов
	

	18. 
	Конфеты
	

	19. 
	Выпечка
	

	
	
	



Детали выбора ресторана и ужина согласовать с соответствующим отделом муниципалитета Ванадзора.














