	 
	Տեխնիկական բնութագիր

	 
	Անվանում
	Բնութագիր

	Երկուշաբթի
	մաֆին 100գ
	բիսկվիթային խմոր, թարմ հատապտուղներով և շոկոլադով, 
Ալյուր բարձր տեսակի, կարագ 82% յուղ., թղթյա կաղապար, ձու

	
	Հյութ
	Տեղում պատրաստվող թարմ մրգերից կամ հատապտուղներից՝ առնվազն 200 գր.

	 
	
	  

	Երեքշաբթի
	թխվածքաբլիթ ջեմով 100գ
	Խմոր շաքարավազով, Կարագ 82% յուղ.,  ձու,  ջեմ 

	
	Միրգ խնձոր/մանդարին
	Առնվազն  150գ

	
	թեյ
	տեղում պատրաստվող, մրգային կամ բուսական, անհատական տուփերով

	 
	 
	  

	Չորեքշաբթի
	գաթա մածունով 100գ 
	Ալյուր բարձր տեսակի, կարագ 82% յուղ., մածուն 3.2% յուղ, խորիզ 30գ, խմոր 70գ 

	
	Հյութ
	Տեղում պատրաստվող թարմ մրգերից կամ հատապտուղներից՝ առնվազն 200 գր.

	 
	 
	 

	Հինգշաբթի
	Կաթնաշոռիկներ 100գ
	միջուկ կաթնաշոռով 10% յուղ. 35գ, խմոր 65գ, ալյուր բարձր տեսակի, կարագ 82% յուղ., շաքարի փոշի 

	
	Միրգ՝ մանդարին/խնձոր
	Առնվազն  150գ

	
	թեյ
	տեղում պատրաստվող, մրգային կամ բուսական, անհատական տուփերով

	 
	 
	  

	Ուրբաթ
	Կրուասան նուտելլայով 100գ
	Ալյուր բարձր տեսակի, Խմորիչով շերտովոր խմոր 70գ, Առնվազն 82% յուղ. Կարագ, նուտելլա 30գ., 45 կկալ, խմոր 70 գ 

	
	Հյութ
	Տեղում պատրաստվող թարմ մրգերից կամ հատապտուղներից՝ առնվազն 200 գր.


Պայմաններ
1.Թխվածքաբլիթները պետք է պատրաստվեն մատուցումից ոչ շուտ քան 5 ժամ առաջ:
2.Արտադրանքը պետք է առաքվի համապատասխան վայր նշանակված ժամից ոչ ուշ քան 09:00, 
առաքումը պետք է կազմակերպել հատուկ տարրաներով, ապահովելով համապատասխան սանիտարահիգենիկ պայմանները:
3. Հումքի ձեռքբերումը պետք է հիմնավորված լինի համապատասխան փաստաթղթերով:
4. Թեյը և հյութը պետք և պատրաստել տեղում ապահովելով ըմպելիքների թարմությունը և համային հատկանիշները:
5. Թեյը պետք է մատուցել տաք վիճակում:
6. Յուրաքանչյուր աշակերտին տրամադրվող սնունդը պետք է տրամադրել հատուկ թղթյա տուփերով:

7.Սննդի օրապարենը մատակարարվում է նշված վայր յուրաքանչյուր ուսումնական օր՝ 305 աշակերտի հաշվով վերը նշված գրաֆիկով և տեսականիով: Հաշվի առնելով, որ ուսումնական օրերը տարվա կտրվածքով կազմում են 160 օր, ապա ընդհանուր օրապարենի քանակը կազմում է 48800 հատ:
