
 

ՆԿԱՐԱԳԻՐ
 

առաջարկվող ապրանքի ամբողջական
  Ա/Ձ Հայկ Սարգսյան-ն ԱՍՀՆ-ՊՈԱԿ-ԷԱՃԱՊՁԲ-22/3-ԵԽ-1 ծածկագրով կազմակերպված էլեկտրոնային աճուրդին մասնակցելու

շրջանակում ներկայացնում է իր կողմից առաջարկվող ապրանքի ամբողջական նկարագիրը
  Չափաբաժնի

համար
Առաջարկվող ապրանքի

ֆիրմային
անվանումը

ապրանքային
նշանը

մակնիշը արտադրողի
անվանումը

տեխնիկական բնութագիրը

3 - - - ՀՀ Միս տավարի պաղեցրած, փափուկ
միս առանց ոսկորի, զարգացած

մկաններով, պահված 0 օC -ից մինչև
4օC ջերմաստիճանի

պայմաններում` 6 ժ-ից ոչ ավելի,
պաղեցրած մսի մակերեսը չպետք է

լինի խոնավ։ Ոսկորի և մսի
հարաբերակցությունը`

համապատասխանաբար 0 % և 100
%, փաթեթավորումը` արկղերով։
Առանց կողմնակի հոտերի, թարմ։
Պիտանելիութայն մնացորդային
ժամկետը ոչ պակաս քան 60%:

Պարտադիր պայմաններ՝
տեղափոխումը միայն ՀՀ ՍԱՊԾ



կողմից տրամադրված
համապատասխան թույլտվությամբ

տրանսպորտային միջոցներով: Միսը
պետք է լինի բացառապես
սպանդանոցային ծագման:

Պատվիրատուի հայացողությամբ
պայմանգրի գործողության ողջ

ժամանակահատվածում ցանկացած
մատակարարված խմբաքանակից

փորձանմուշ կարող է մինչև 4
անգամ ուղարկվել

փորձաքննության, որը
կիրականացվի պատվիրատուի
նախընտրած փորձաքննություն

իրականացնող կազմակերպության
կողմից։ Իրականացված
փորձաքննության դիմաց

վճարումներն իրականացվում են
մատակարարի կողմիցՄիս տավարի

պաղեցրած, փափուկ միս առանց
ոսկորի, զարգացած մկաններով,

պահված 0 օC -ից մինչև 4օC
ջերմաստիճանի պայմաններում` 6 ժ-

ից ոչ ավելի, պաղեցրած մսի
մակերեսը չպետք է լինի խոնավ։

Ոսկորի և մսի
հարաբերակցությունը`

համապատասխանաբար 0 % և 100
%, փաթեթավորումը` արկղերով։



Առանց կողմնակի հոտերի, թարմ։
Պիտանելիութայն մնացորդային
ժամկետը ոչ պակաս քան 60%:

Պարտադիր պայմաններ՝
տեղափոխումը միայն ՀՀ ՍԱՊԾ

կողմից տրամադրված
համապատասխան թույլտվությամբ

տրանսպորտային միջոցներով: Միսը
պետք է լինի բացառապես
սպանդանոցային ծագման:

Պատվիրատուի հայացողությամբ
պայմանգրի գործողության ողջ

ժամանակահատվածում ցանկացած
մատակարարված խմբաքանակից

փորձանմուշ կարող է մինչև 4
անգամ ուղարկվել

փորձաքննության, որը
կիրականացվի պատվիրատուի
նախընտրած փորձաքննություն

իրականացնող կազմակերպության
կողմից։ Իրականացված
փորձաքննության դիմաց

վճարումներն իրականացվում են
մատակարարի կողմիցՄիս տավարի

պաղեցրած, փափուկ միս առանց
ոսկորի, զարգացած մկաններով,

պահված 0 օC -ից մինչև 4օC
ջերմաստիճանի պայմաններում` 6 ժ-

ից ոչ ավելի, պաղեցրած մսի



մակերեսը չպետք է լինի խոնավ։
Ոսկորի և մսի

հարաբերակցությունը`
համապատասխանաբար 0 % և 100

%, փաթեթավորումը` արկղերով։
Առանց կողմնակի հոտերի, թարմ։
Պիտանելիութայն մնացորդային
ժամկետը ոչ պակաս քան 60%:

Պարտադիր պայմաններ՝
տեղափոխումը միայն ՀՀ ՍԱՊԾ

կողմից տրամադրված
համապատասխան թույլտվությամբ

տրանսպորտային միջոցներով: Միսը
պետք է լինի բացառապես
սպանդանոցային ծագման:

Պատվիրատուի հայացողությամբ
պայմանգրի գործողության ողջ

ժամանակահատվածում ցանկացած
մատակարարված խմբաքանակից

փորձանմուշ կարող է մինչև 4
անգամ ուղարկվել

փորձաքննության, որը
կիրականացվի պատվիրատուի
նախընտրած փորձաքննություն

իրականացնող կազմակերպության
կողմից։ Իրականացված
փորձաքննության դիմաց

վճարումներն իրականացվում են
մատակարարի կողմիցvv



 

ПОЛНОЕ ОПИСАНИЕ
 

предлагаемого товара
  Ա/Ձ Հայկ Սարգսյան в качестве участника в рамках участия в электронном аукционе под кодом ԱՍՀՆ-ՊՈԱԿ-ԷԱՃԱՊՁԲ-22/3-ԵԽ-1

ниже представляет полное описание предлагаемого им товара.
  Номер лота Предлагаемый товар

фирменное
наименование

товарный знак марка наименование
производителя

технические характеристики

3 - - - RA Охлажденная говядина, нежное
мясо без костей, с развитой
мускулатурой, хранится при

температуре от 0 ° С до 4 ° С не
более 6 часов, поверхность

охлажденного мяса не должна быть
влажной. Соотношение кости и

мяса: 0% և 100% соответственно,
упаковка в ящики. Без побочных

запахов, свежий. Срок годности не
менее 60%. Обязательные условия:
перевозка только автотранспортом,

имеющим соответствующее
разрешение ССПС РА. Мясо должно

быть исключительно убойного



происхождения. По усмотрению
заказчика, в течение всего срока

действия контракта, образец любой
поставленной партии может быть
отправлен до 4 раз на экспертизу,

которая будет проводиться
организацией, проводящей

экспертизу, выбранной заказчиком.
Оплата проведенной экспертизы

производится поставщиком.
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